Familienpflege im landlichen Raum

150 g Kartoffeln

150 g Porree

20 g Butter

1 Knoblauchzehe (zerdriickt)

80 g Schalotten (fein gewdurfelt)

600 ml Gefligelfond

100 ml Schlagsahne

2 Datteln (gehautet, halbiert und entkernt)
60 g durchwachsener Speck (fein gewurfelt)

Kartoffeln schalen und in 1 cm grof3e Stlicke schneiden. Porree putzen, waschen
und das Weil3e und Hellgrine in 1/2 cm dicke Scheiben schneiden. Knoblauch und
Schalotten in der Butter glasig diinsten. Kartoffeln, Fond und Sahne zugeben und 15
Minuten kochen lassen. Nach 10 Minuten den Porree zugeben. Datteln in 1/2 cm
groRe Wirfel schneiden. Speck goldbraun braten, mit den Datteln mischen. Suppe
purieren und mit den Speck-Datteln servieren.
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